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ELCP-GR500BC
IT- Eliche _ Pasta di Gragnano IGP

FR - Eliche _ Pates Gragnano IGP
CZ - Eliche_Téstoviny Gragnano PGl

EN - Eliche _ Gragnano PGl pasta
DE - Eliche _ Gragnano pasta PGl
CN - Eliche _ EAF|ZE & Gragnano PGl

EAN13: 8056039337831
H.S.19021910

SOLO GRANO 100% ITALIANO

9
PASTA DI SEMOLA DI GRANO
DURO TRAFILATA AL BRONZ0

Ingredienti _ Semola di GRANO DURO, acqua
Ingrédients _ BLE DUR Semoule, eau
Slozeni _ Semena PSENICE TVRDE, voda
Ingredients _ DURUM WHEAT Semolina, water
Zutaten_ Hartweizengriel3, Wasser

Fokt_ BEE/NEEBEERD, 7K

Paese di coltivazione, raccolta e molitura def grano : ITALIA
Pays de culture, de récolte et de mouture du bié: ITALIE

Zemé péstovdni, skiizné a mleti penice: ITALIE

Country of cultivation, harvesting and milling of wheat : 1TALY
Anbauland, Ernte- und Mahlland des Weizens: ITALIEN
INERTEE, WEIFIRENEIX : EXF

Trafilatura al bronzo, essiccazione lenta e a bassa temperatura - tréfilage en
bronze, séchage lent a basse température « kresba bronzem, pomalé suseni pri
nizké teploté - bronze drawing, slow drying at low temperature - Bronzeziehen,
langsames Trocknen bei niedriger Temperatur - & SR 5%, ERIE IS 12

Energia_Energie_Energie_Energy_Energie_HEE 1 100gr : 1494 Kj / 352 keal

Grassi _ Graisse _ Tuky _ Fat_ Fett _ #2RERA 1.1g
L Saturi_ Saturé_ Nasyceny_ Saturated _ gesdttigt _ 8@FIRERS___ 029
Carboidrati_ Glucides __ Sacharidy __ Carbohydrates_ Kohlenhydrate_ #8857k E&¥I____ 70.0g
L. Zuccheri_ Sucre _ Cukry _ Sugars _ Zucker _ %& 2.69
Fibre _ Fibres _ vidkniny _ Fibers _ Ballaststoffe _ BERMEME 319
Proteine _ Protéine _ Bilkoviny _ Proteins _ Eiweill_ A& 14.09
Sale_Sel _Sil_ Salt_ Salz_ $h 0.002g
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Termine Minimo di Conservazione _ Durée de vie _ Skladovatelnost _ Shelflife _ Haltbarkeit _ £REIHS : 2 4 mesi_mois_mésice_ months_ Monate_ &
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Allergeni _ (ontiene Glutine - Allergénes _ Contient du gluten - Alergeny _ Obsahuje lepek « Allergens _ Contains gluten - Allergene _ Enthilt Gluten - \B8{&% S =%




